L&SQ o Jomfruhummerens hjemmebane...

Tilmeld dig amaterkonkurrencen
“Laeseos bedste jomfruhummerret 2025

Er du god til at lave mad — og kunne du taenke dig at vise din jomfruhummerret frem
til et dommerpanel?

S& har du nu mulighed for at deltage i vores nye amatorkonkurrence under
Jomfruhummerfestivalen 2025.

Vi leder efter madglade ildsjele, som ter stille op med deres helt egen version af en
jomfruhummerret — lavet med kaerlighed og kreativitet. Det handler ikke om professionelle
teknikker, men om smag, fantasi og lokal stolthed.

[£] Praktisk information

Konkurrencedag: Lordag den 2. august 2025

Sted: Festivalpladsen ved Vestere Havn

Tilmeldingsfrist: 10. juli 2025 kl. 23.59

Deltagerbegraensning: Max. 6 deltagere

(Farst til melle — ved over 10 tilmeldinger traekkes lod live pé vores Facebookside og vises
ogsd pd www.jomfruhummerfestival.dk)

® Q Krav til deltagelse

Du skal vaere bosiddende pé Lase eller have sommerhus her.

Du mé ikke vaere professionel kok eller tilberede mad som erhverv eller bierhverv.
Din ret skal vere en kold anretning — dvs. ingen opvarmning eller tilberedning pa pladsen.
Retten skal vare klar til servering for dommerpanelet kl. 10:30.

Deltagerne mader ind senest kl. 10:00 og ger klar ved de tildelte borde.

Du méd gerne forberede retten hjemmefra og blot anrette pé stedet.

Der vil vare kelemuligheder til radighed, og hvert bord bliver forsynet med navneskilt og
deltagernummer.

[T Sadan tilmelder du dig

Send en mail til . kirstent@live.dk Re TIf.: 23 44 85 16
med folgende oplysninger:

1.

Dit fulde navn

2. Adresse pa Lasg eller sommerhus
3. Telefonnummer


http://www.jomfruhummerfestival.dk/
mailto:kirstent@live.dk

E-mailadresse

Navn pé din ret

Kort beskrivelse (max. 5 linjer)

Ingredienser (sarlige allergener skal oplyses)
Har du brug for kelemulighed? Ja/ne;j

Vedhaft gerne et billede af retten, hvis du har et

A A

Du far herefter en bekraftelse og praktisk info.

Jj Dommerbedommelse
Retterne vurderes ud fra folgende kriterier:

e Smag og balance

e Prasentation og @stetik

o Kreativitet og idé

e Brug af lokale rdvarer (serligt jomfruhummer)

Et dommerpanel bestdende af madkyndige personer udpeger vinderne. Derudover kan publikum se
med og stille spergsmaél undervejs.

m Praemier

e 1. praemie: Gavekurv med lekre lokale produkter
e 2. przemie: Gavekort til Fiskehandler
o 3. pramie: Flaske specialvin og @resomtale pa vores hjemmeside
Alle deltagere modtager et diplom og navnes 1 omtalen fra konkurrencen.

<® Spred budskabet

Del gerne invitationen med venner, familie og naboer. Vi héber at se bade kreative, finurlige og
klassiske jomfruhummerretter — og vi gleeder os til at opleve jeres madglaede.

Har du spergsmal?
Kontakt: Kirsten Thye - [*] Mail: kirstent@live.dk Qe TIf.: 23 44 85 16

) LESO
S JOMFRUHUMMER
£ FESTIVAL


mailto:kirstent@live.dk

